


















CATÁLOGO
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CONÓCENOS

Somos una empresa 
Mexicana, dedicada al 
proceso de frutas con

más de 20 años de 
experiencia en el 

mercado. 

Comprometidos con la 
satisfacción de nuestros 

clientes.
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¿QUIÉNES SOMOS?

MISIÓN

Atender con ética y 
responsabilidad las diferentes 

necesidades de nuestros 
clientes y del mercado 
alimenticio, ofreciendo 

productos naturales de Calidad 
e Inocuos a un precio 

competitivo.

VISIÓN
Ser una empresa líder a nivel 
nacional e internacional en 
el procesamiento de fruta y 

alcanzar esta posición 
mediante la calidad en la 
elaboración de nuestros 

productos.

VALORES

Honestidad    Respeto      Dignidad
Integridad Compromiso Empatía

WWW.DELYSSE.MX



PANADERÍA:
§ Rellenos Horneables
§ Crema pastelera
§ Mermeladas Horneables
§ Mermeladas.
§ Icing Glass para dona

PASTELERÍA:
§ Topping 
§ Glasse

CATÁLOGO DE PRODUCTOS  

WWW.DELYSSE.MX

FOOD SERVICE:
§ Lechera, dulce de leche, 

cajeta
§ Concentrados frutales.
§ Concentrados.
§ Concentrados para 

coctelería. 
§ Fruta congelada
§ Pulpas

ESENCIAS Y SABORES
§ E. de vainilla





PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO 
SABOR FRESA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO 
SABOR PIÑA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
ZARZAMORA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
MANZANA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
FRAMBUESA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO 
SABOR COCO

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
CEREZA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
GUAYABA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
CAJETA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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RELLENOS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg, caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Especialmente
para hornear, manteniendo su brillo,
sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

SABOR 
VAINILLA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C

WWW.DELYSSE.MX

CREMA PASTELERA



PRESENTACIÓN: caja o cubeta 20kg.

CARACTERÍSTICAS: Manteniendo su
brillo, sabor y consistencia en cada
aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

RELLENO SABOR 
MANZANA CANELA
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RELLENOS 



PRESENTACIÓN: Caja de 20 kg.

CARACTERÍSTICAS: Desarrolladas
especialmente para hornear,
manteniendo su brillo, sabor y
consistencia en cada aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
dentro de panecillos, peinetas,
muffin, donas, pay, empanadas, etc

SABOR FRESA, PIÑA 
Y ZARZAMORA

Temperatura de horneado 
hasta 180°C
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MERMELADAS HORNEABLES



PRESENTACIÓN: Cubeta 5 y 20 kg.

CARACTERÍSTICAS: Desarrolladas
especialmente para hornear,
manteniendo su brillo, sabor y
consistencia en cada aplicación.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación en
panecillos, pan tostado, galletas,
etc.

SABOR FRESA, PIÑA 
Y ZARZAMORA

Aplicar directamente en frío
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MERMELADAS



PRESENTACIÓN: Caja de 5 kg con mangas de
1kg.

CARACTERÍSTICAS: Producto alimenticio
pasta suave y espesa de color café
obtenido por mezcla y cocción de sus
ingredientes.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
decoración en donas.

SABOR MAPPLE

Verter en un recipiente a baño María con agitación 
constante a una temperatura 113°F-122°F (45°C-50°C), 
una vez listo colocar la dona sobre el mapple, voltear la 

dona y dejar enfriar.

WWW.DELYSSE.MX

ICING GLASS PARA DONA



PRESENTACIÓN: Caja de 5 kg con mangas de
1kg.

CARACTERÍSTICAS: Producto alimenticio
pasta suave y espesa de color café
obtenido por mezcla y cocción de sus
ingredientes.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
decoración en donas.

SABOR 
CHOCOLATE

Verter en un recipiente a baño María con agitación 
constante a una temperatura 113°F-122°F (45°C-50°C), 
una vez listo colocar la dona sobre el mapple, voltear la 

dona y dejar enfriar.
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ICING GLASS PARA DONA





PRESENTACIÓN: Cubeta de 20 kg.

CARACTERÍSTICAS: Consistencia
ligera y de fácil manejo.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
Baño de espejo, pastelería
francesa, crepas, decoración
de helado, decoración fina.

SABOR FRESA, 
ZARZAMORA, 
FRAMBUESA

Uso en frío o directamente 
comestible.
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TOPPING



PRESENTACIÓN: Cubeta de 20 kg.

CARACTERÍSTICAS: Consistencia
ligera y de fácil manejo.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
decoración de helado,
decoración fina, etc.

SABOR FRESA 
Y ZARZAMORA

Uso en frío o directamente 
comestible.
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PULPAS



PRESENTACIÓN: Caja con 5 mangas
de 1 kg.

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia espesa, contiene
antioxidantes que mantienen
una apariencia viva en frutas.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación
baño de espejo, pastelería
francesa,, decoración fina.

SABOR 
PIÑA Y FRESA 

Uso en frío o directamente 
comestible.
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GLASSE





PRESENTACIÓN: Cubeta 5 y 20 kg.

CARACTERÍSTICAS:producto de
consistencia espesa y viscosa para
usar directamente en tu postre
favorito.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación hot
cakes, pan francés, pan tostado

LECHERA, DULCE 
DE LECHE Y CAJETA

Uso directo en frío
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MERMELADAS



PRESENTACIÓN: Cubeta 20 L, Tambo
200L.

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia y sabor natural,
perfecto para preparar bebidas
refrescantes.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de bebidas.

SABOR: LIMÓN 
NARANJA, TORONJA, 
MANDARINA, MANGO

Para mezcla con bebidas
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CONCENTRADOS FRUTALES



PRESENTACIÓN: Cubeta 20 L, Tambo
200L

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia y sabor natural,
perfecto para preparar bebidas
refrescantes.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de bebidas.

SABOR: GUAYABA,
PIÑA, COCO Y MÁS

Para mezcla con bebidas
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CONCENTRADOS FRUTALES



PRESENTACIÓN: Botella 350, 750 y
950 ml.

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia y sabor natural,
perfecto para preparar bebidas
refrescantes.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de bebidas.

SABOR JAMAICA,
HORCHATA Y TAMARINDO

Uso directo en bebidas.
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CONCENTRADOS



PRESENTACIÓN: Caja 20Litros, Tambo
200 Litros

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia líquida y sabor natural,
perfecto para preparar bebidas
refrescantes.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de bebidas.

MIX CANTARITO:
LIMÓN, NARANJA Y TORONJA

Uso directo en bebidas.
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CONCENTRADOS PARA COCTELERÍA



PRESENTACIÓN: Caja 20Litros, Tambo
200 Litros

CARACTERÍSTICAS: Producto de
consistencia líquida y sabor natural,
perfecto para preparar bebidas
refrescantes.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de bebidas.

MIX PALOMA:
LIMÓN, TORONJA

Uso directo en bebidas.
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CONCENTRADOS PARA COCTELERÍA



PRESENTACIÓN: Caja 12-15 kg.

CARACTERÍSTICAS: Fruta
perfectamente congelada, entera
o cubos.

SUGERENCIA DE USO: preparación
de helados, frappe, dentro de
pastel, etc.

OTRAS FRUTAS: Zarzamora,
frambuesa, mix frutos rojos, mix
hawaiano, etc.

FRESA, MANGO
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FRUTA CONGELADA



MANGO

Para mezcla con bebidas
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PULPAS

PRESENTACIÓN: Caja 15-20 kg.

CARACTERÍSTICAS: Fruta de
consistencia espesa y sabor
natural.

SUGERENCIA DE USO: preparación
agua, bebidas refrescantes,
raspados.

OTRAS FRUTAS: fresa, guayaba,
etc.





PRESENTACIÓN: Botella de 1, 5 Y 20L

CARACTERÍSTICAS: Esencias con sabor 
artificial.

SUGERENCIA DE USO: Aplicación en 
pan, gelatinas, flanes, bebidas, 
congelados, lácteos.

ESENCIA SABOR VAINILLA

WWW.DELYSSE.MX

ESENCIAS Y SABORES

Agregar la cantidad necesaria 
de acuerdo a dosificación a tu 

postre favorito para dar ese 
toque de sabor.



UBICACIÓN

PLANTA MORELOS

OFICINA CDMX
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CONTAMOS CON
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ü CERTIFICACIÓN KOSHER KMD

ü AUDITORÍAS NIVEL INTERMEDIO COMAKERS

ü AUDITORÍAS NIVEL INTERMEDIO GFSI GLOBAL

MARKETS PROGRAME

ü AUDITORÍAS NIVEL INTERMERDIO MATERIAS 
PRIMAS 



CONTÁCTANOS
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TELÉFONO: 56 2015 7189

MAIL:
Betzabel.romero@samfer.mx


	CATÁLOGO ELIT 2023
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.23.30
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.23.48
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.24.01
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.24.20
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.24.34
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.24.47
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.25.01
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.25.16
	Captura de Pantalla 2023-08-28 a la(s) 11.26.06

	AGROALIMENTARIA PDF

